
COUVERT

T E M P U R A  D E  H A R I C O T S  V E R T S

PAIN BRIOCHÉ, MAYONNAISE AROMATIQUE, LAITUE, TOMATE, STEAK HACHÉ DE 150 G, CHEDDAR, CORNICHONS,
OIGNONS CARAMÉLISÉS. SERVI AVEC DES FRITES ET UNE MAYONNAISE À L'AIL ET AUX FINES HERBES.  

B A C O N  S U P P L É M E N T A I R E                                  

PA L O U R D E S  À  B U L H Ã O  PA T O                         
PALOURDES À L'HUILE D'OLIVE, À L'AIL ET À LA CORIANDRE, ÉGLACÉES AU VIN BLANC. SERVIES AVEC UN PANIER DE

PAIN.

C R E V E T T E S  À  G U I L L O                                      
CREVETTES POÊLÉES À L'HUILE D'OLIVE, À L'AIL, AU PIMENT ET AU POIVRON GRILLÉ, ARROSÉES DE BRANDY ET

SERVIES AVEC DE LA CORIANDRE FRAÎCHE. ACCOMPAGNÉES D'UN PANIER DE PAIN. 

MOULES, POIREAUX, OIGNON, GINGEMBRE, PERSIL, CITRON, VIN BLANC ET CRÈME

C R O Q U E T T E  D E  B Œ U F             
BŒUF, SAUCE BÉCHAMEL ET MOUTARDE

C R A B E  F A R C I
SERVI DANS SA CARAPACE, LE CRABE EST ENROBÉ DE CORNICHONS, DE MOUTARDE, DE CORIANDRE, D'ŒUF, DE

BIÈRE, DE KETCHUP, DE CROÛTONS, DE MAYONNAISE ET DE SAUCE TABASCO. IL EST ACCOMPAGNÉ D'UN PANIER

DE PAIN.

P I C A  PA U  D E  V E A U                                            
FILET DE BŒUF EN DÉS, CORNICHONS, BEURRE, MOUTARDE, BIÈRE BRUNE, AIL, SAUCE TABASCO, CORIANDRE

FRAÎCHE ET OLIVES. SERVI AVEC UN PANIER DE PAIN.

P O U L P E  S A L É E                                      
MORCEAUX DE POULPE, POIVRONS VERTS ET ROUGES, OIGNON ROUGE, CORIANDRE, SEL, SAUCE TABASCO, HUILE

D'OLIVE ET VINAIGRE. 

H U Î T R E S  3  |  6  |  1 2                         

HOMARD AU BEURRE                                       
HOMARD GRILLÉ, CUIT AU BEURRE PARFUMÉ AU PIMENT, À L'AIL ET AU CITRON, ET GARNI DE CORIANDRE

FRAÎCHE. SERVI AVEC DES FRITES, DE LA MAYONNAISE SRIRACHA, UNE SALADE VERTE À LA VINAIGRETTE ET DU

BEURRE DE HOMARD.

MORCEAUX DE HARICOTS VERTS CROUSTILLANTS ENROBÉS D'UNE PÂTE À BASE D'EAU GAZEUSE, D'AIL, DE SEL, DE

POIVRE, D'ORIGAN ET D'ÉPICES. SERVIS AVEC DE LA SAUCE TARTARE.  

T E M P U R A  D E  C R E V E T T E S                              
MARINÉES DANS DE L'HUILE D'OLIVE, DU JUS DE CITRON VERT, TABASCO, AIL, PUIS TREMPÉES DANS UNE PÂTE À

BEIGNETS ET DE LA CHAPELURE PANKO, SERVIES AVEC UNE MAYONNAISE AU BASILIC.

B E I G N E T  D E  C A L A M A R S                                              
SERVI AVEC DES FRITES ET DE LA SAUCE TARTARE.

PLATS

LINGUINE AUX CREVETTES OU AUX PALOURDES       

SALADES
C A E S A R                                                        
SALADE ROMAINE, POULET, BACON, ŒUF DUR, PARMESAN, CIBOULETTE, SAUCE CÉSAR ET CROÛTONS.

SA L A D E  D E  L E N T I L L E S  E T  Œ U F  P O C H É
LENTILLES, MIREPOIX (CÉLERI, CAROTTE, OIGNON, AIL, TOMATE SÉCHÉE AU SOLEIL), VINAIGRETTE À LA MOUTARDE
ET AU CITRON, AMANDES GRILLÉES, ŒUF POCHÉ ET BASILIC FRAIS.

B R A N D A D E  D E  P O I S S O N
PURÉE DE POMMES DE TERRE ONCTUEUSE AVEC DU POISSON BLANC MARINÉ ET SAUTÉ. GRATINÉE AU FOUR.

B A R                          

T U R B O T             

S T E A K  T A R T A R E  AV E C  F R I T E S
220 G DE FILET DE  BŒUF, ÉCHALOTES, CORNICHONS, MOUTARDE, OIGNONS NOUVEAUX, ŒUF, SAUCE TABASCO,
CÂPRES, SEL, POIVRE ET CHIPS.

½  P O U L E T  G R I L L É                                
MARINÉ AUX ÉPICES, GRILLÉ AU CHARBON DE BOIS. SERVI AVEC DES FRITES.

P O U L E T  G R I L L É        
MARINÉ AUX ÉPICES, GRILLÉ AU CHARBON DE BOIS. SERVI AVEC DES FRITES.

CHULETON 
500 G DE BŒUF ROUGE GALICIEN GRILLÉ, SAUCE AU POIVRE ET FRITES.

SUR DU PAIN

M O N S I E U R  B U R G E R                                             

B U R G E R  P O U R  E N FA N T S                                              
PAIN À HAMBURGER, MAYONNAISE, STEAK HACHÉ DE 110 G ET CHEDDAR. SERVI AVEC DES FRITES ET DU KETCHUP.

ENFANTS

N U G G E T S  D E  P O U L E T                                 
MORCEAUX DE POULET PANÉS. SERVIS AVEC DES FRITES ET DU KETCHUP. 

GARDES
S A L A D E  M I X T E                                              
R I Z  B L A N C                                            
P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E
F R I T E S                                               
F R I T E S  D E  PA T A T E S  D O U C E S                               
R A T A T O U I L L E                                               

Gluten crustacés Œufs Poisson Arachide Militaire Lait fruits secs C'est exact MoutardeGraines de sésameSulfites Lupin Mollusques

Si vous êtes allergique à l'un des aliments énumérés ci-dessus (REG 1169/2011) ou à d'autres non mentionnés ici, veuillez en informer immédiatement le serveur.
Nous n'excluons pas la possibilité d'une contamination croisée.

Les produits peuvent être la source de l'allergène, contenir l'allergène ou en présenter des traces. 

Cet établissement dispose d'un registre des réclamations | TVA incluse au taux en vigueur | Service suggéré de 10 % en sus de l'addition 

 4  €
 4  €
 5  €
 5  €
 7  €
 6  €

P I C A  PA U  T H O N  E T  C R E V E T T E S                              
THON, CREVETTES, AIL, POIVRE, BEURRE, MOUTARDE, VIN BLANC, CORIANDRE FRAÎCHE ET GRAINES DE SÉSAME.

SERVI AVEC UN PANIER DE PAIN. 

F I L E T S  D E  P O R C  N O I R  G U T T È S                                
LANIÈRES DE FILET DE PORC GRILLÉES, SERVIES AVEC L'HUILE D'OLIVE AROMATISÉE DU CHEF. ACCOMPAGNÉES DE POMMES DE

TERRE RÔTIES ÉCRASÉES.

T A C O S  A U X  C R E V E T T E S                                      
TORTILLAS DE MAÏS GARNIES DE GUACAMOLE, DE CREVETTES PANÉES À LA SAUCE ROUGE, CAVIAR DE MANGUE,

D'OIGNON ROUGE ET CORIANDRE.

E N D I V E  V I O L E T T E  C A R A M É L I S É E
ENDIVES VIOLETTES CARAMÉLISÉES, SAUCE AUX PIGNONS DE PIN, PARMESAN, CRÈME FRAÎCHE, JUS DE CITRON,
AMANDES GRILLÉES, OIGNON ROUGE, ŒUF DUR, CIBOULETTE ET VINAIGRETTE CITRON-MOUTARDE.

B U R G E R  F E R M I E R
PAIN BRIOCHÉ, BEURRE, LAITUE, MAYONNAISE COCKTAIL, OIGNON, SALADE DE CHOU, POULET CROUSTILLANT ET
BRIE.

B R O C H E T T E S  D E  P O U L E T  S A T AY
BROCHETTES DE POULET MARINÉS DANS UNE SAUCE TERIYAKI, CHILI DOUCE, AIL ET CITRON, AGRÉMENTÉS DE

CORIANDRE, PIMENT, CITRON VERT ET GRAINES DE SÉSAME. SERVIS AVEC LA SAUCE SATAY DU CHEF.

1 9  €

 1 7  €

M O U L E                                     1 9  €

 1 4  €

 1 8  €

 1 7  €

 4 6  €

 1 4  €

 1 7  €

 1 6  €

 1 7  €

1 9  €

 1 9  €

 1 9  €

 1 5  €

 9  €

8  €

 1 7  €

 1  €

 1 7  €

 K G  6 5  €

K G  5 5  €

 1 8  €

 1 6 , 5 0  €

 1 3  €

 2 4  €

3 9  €

 2 0  €

 1 7  €

 1 6  €

 1 7  €

3 UNI

SERVIR AVEC DES QUARTIERS DE CITRON ET UNE SAUCE  VINAIGRE  À L'ÉCHALOTE. LINGUINE AUX PALOURDES OU AUX CREVETTES, SAUTÉES DANS LEUR PROPRE SAUCE.

3 IT

C E V I C H E  P É R U V I E N                                          
CUBES DE PAMPO, LAIT DE TIGRE À BASE DE PIMENT, CITRON VERT, CORIANDRE, OIGNON ROUGE ET GINGEMBRE,

LE TOUT GARNI DE MAÏS FRIT ET D'OIGNONS MARINÉS.

 1 5  €

MAYONNAISE AUX CREVETTES ET WASABI                    
CREVETTES CUITES SERVIES AVEC UNE MAYONNAISE AU WASABI.

 1 1  €

P L A T E A U X  D E  F R U I T S  D E  M E R   6 5  €
5 HUÎTRES, 7 CREVETTES BOUILLIES, SALADE DE POULPE, CREVETTES CARABINEIRO, PAIN GRILLÉ ET MAYONNAISE

ÉPICÉE.

COUVERT

À PARTAGER

2 PERSONNES - VEUILLEZ CONFIRMER LA DISPONIBILITÉ

L O M B O  A U  P O I V R E
220 G DE BŒUF SAISI, SAUCE AU POIVRE, FRITES ET SALADE COMPOSÉE

 2 6  €

C A N A R D  PA R M E N T I E R
PURÉE DE POMMES DE TERRE ONCTUEUSE AU CANARD EFFILOCHÉ ET AUX OIGNONS. GRATINÉE AU FOUR.

 1 9  €

C Ô T E L E T T E S  D ' A G N E A U  R O U G E S
CÔTELETTES D'AGNEAU GRILLÉES, POMMES DE TERRE FRITES, SERVIES AVEC UNE TAPENADE D'OLIVES ET DE
TOMATES SÉCHÉES.

 1 9  €

R I Z  C A R A B I N E I R O  6 2  €
RIZ CRÉMEUX, BOUILLON DE FRUITS DE MER, CREVETTES ET CREVETTES CARABINEIRO GRILLÉES.

2 PERSONNES

IL EST SERVI AVEC DE LA PURÉE DE POMMES DE TERRE, DE LA RATATOUILLE ET UNE SALADE COMPOSÉE.

1 2 €  |  2 0 €  |  3 2 €

IL EST SERVI AVEC DE LA PURÉE DE POMMES DE TERRE, DE LA RATATOUILLE ET UNE SALADE COMPOSÉE.

B R I E  A  L A  ​​T R U F F E
BRIE À LA TRUFFE, FRUITS SECS ET PAIN 

SARDINES À LA SAUCE TOMATE, 2 HUÎTRES ET DU PAIN

1 4 , 5 0  €

RILLETTES DE SARDINES ET D'HUÎTRES  1 6  €

R I L L E T T E  D E  C A N A R D
RILLETTE DE CANARD, CORNICHONS ET PAIN

1 2  €

ENVIRON 500/600 G

L I N G U I N E  À  L A  B O L O G N A I S E                                1 0  €



HOSSOMAKI

C O N C O M B R E  E T  AV O C A T                                     

TEMAKI

URAMAKI 8  I T

V É G É T A R I E N                                                  1 6 €

S A U M O N                                                       1 4 €
T H O N                                                            1 6 €

T H O N                                                             2 1 €

S A U M O N                                                        1 1 €
CUBES DE SAUMON, GRAINES DE SÉSAME ET CIBOULETTE

S P É C I A L                                        
DÉS DE SAUMON, GRAINES DE SÉSAME, CIBOULETTE ET FROMAGE À LA CRÈME.

T H O N                                                            1 2 €
DÉS DE THON, GRAINES DE SÉSAME, CIBOULETTE, KIMCHI ET MAYONNAISE. 

E B I                                                                1 5 €
TEMPURA DE CREVETTES AVEC AVOCAT, CONCOMBRE, SAUCE CHILI DOUCE ET CIBOULETTE.

P I S C I N E                                                         1 7 €
SAUMON, FROMAGE PHILADELPHIA, GARNITURE DE SAUMON POÊLÉ, SAUCE TERIYAKI ET MASAGO ARARE.

E B I                                                                2 0 €
ROULEAU DE CREVETTES ET DE PHILADELPHIE GARNI DE SAUMON, DE MAYONNAISE ET DE TOBIKO.

C A L I F O R N I E                                                  1 8 €
SAUMON, CONCOMBRE, AVOCAT, SAUCE SPÉCIALE DU CHEF ET PATATE DOUCE CROUSTILLANTE.

T H O N                                                            1 9 €
THON, AVOCAT, KIMCHI ET CIBOULETTE.

  1 3 €

Gluten crustacés Œufs Poisson Arachide Militaire Lait fruits secs C'est exact MoutardeGraines de sésameSulfites Lupin Mollusques

Si vous êtes allergique à l'un des aliments énumérés ci-dessus (REG 1169/2011) ou à d'autres non mentionnés ici, veuillez en informer immédiatement le serveur.
Nous n'excluons pas la possibilité d'une contamination croisée.

Les produits peuvent être la source de l'allergène, contenir l'allergène ou en présenter des traces. 

Cet établissement dispose d'un registre des réclamations | TVA incluse au taux en vigueur | Service suggéré de 10 % en sus de l'addition 

T H O N  3  U N I  |  5  U N I                               9 €  |  1 2 €
SAUCE SAMOURAÏ ET CIBOULETTE

P O I S S O N  B L A N C  3  U N I  |  5  U N I             7  €  |  1 0 €
HUILE DE TRUFFE ET ZEST DE CITRON VERT

CREVETTES BRAISÉES 3 UNI|5 UNI               9 € |  12 €
MAYONNAISE, SAUCE SRIRACHA, CITRON ET CIBOULETTE.

GUNKAN

TARTARE SAUMON       3 UNI | 5 UNI                              9 € | 13 €
TARTARE DE SAUMON, SAUCE AUX HUÎTRES, POIREAU, PIMENT DOUX ET CIBOULETTE. BRAISÉ.

E B I  3  U N I  |  5  U N I                                  1 2 €  |  1 7 €
TEMPURA DE CREVETTES ENROBÉE DE SAUMON, MAYONNAISE, SAUCE CHILI DOUCE ET CIBOULETTE.

POISSON BLANC 3 UNI | 5 UNI                 8,50 € | 12,50 €
TARTARE DE POISSON BLANC ET DE CREVETTES, MAYONNAISE, HUILE DE TRUFFE ET ZESTE DE CITRON VERT.
BRAISÉ.

C R E V E T T E S  3  U N I  |  5  U N I                    8  €  |  1 3  €
GUNKAN AU SAUMON, GARNITURE DE CREVETTES, FROMAGE À LA CRÈME PHILADELPHIA, SAUCE TERIYAKI ET
CIBOULETTE. 

 TARTARE THON  3 UNI | 5 UNI                                                  12 € | 16 €
TARTARE DE THON, SAUCE SAMOURAÏ, CIBOULETTE ET MAYONNAISE 

HOT  6 U N I
P H I L A D E L P H I E                                              1 4 €
SAUMON, FROMAGE À LA CRÈME PHILADELPHIA, OIGNONS FRITS CROUSTILLANTS, SAUCE CHILI DOUCE, SAUCE
TERIYAKI, CIBOULETTE ET GRAINES DE SÉSAME.

T H O N  É P I C É                                                   1 7 €
TARTARE DE THON À LA SAUCE SRIRACHA, KIMCHI AVEC GARNITURE ÉPICÉE, OIGNONS FRITS CROUSTILLANTS ET
CIBOULETTE.

C R E V E T T E S                                                   1 8 €
CREVETTES, SAUCE CHILI DOUCE, TERIYAKI, GRAINES DE SÉSAME ET OIGNONS FRITS CROUSTILLANTS. 

BOWLS
S A U M O N                                                        1 8 €
CUBES DE SAUMON, RIZ, MANGUE, CONCOMBRE SUNOMONO, CAROTTE, AVOCAT, RADIS, GRAINES DE SÉSAME ET
SAUCE SPÉCIALE DU CHEF.

C R E V E T T E S  T H A Ï L A N D A I S E S                         1 9 €
CREVETTES PANÉES, RIZ, AVOCAT, MANGUE, OIGNON ROUGE, CONCOMBRE SUNOMONO, GRAINES DE SÉSAME ET
SAUCE SPÉCIALE DU CHEF. 

DÉS DE THON, RIZ, OIGNON ROUGE, PETITS POIS, MAÏS DOUX, POMME VERTE, MELON, GRAINES DE SÉSAME ET LA
SAUCE SPÉCIALE DU CHEF.

SASHIMI
S A U M O N  5  U N I  |  1 0  U N I                         

T H O N  5  U N I  |  1 0  U N I                             

POISSON BLANC 5 UNI |  10 UNI              

NIGIRI
SAUMON   3 UNI| 5 UNI                                        7 € | 10 €
MAYONNAISE ET CAVIAR DE MANGUE

SPECIAL  DU CHEF
M I X  P I S C I N A  1 6  U N I                                 
4 SASHIMI, 4 NIGIRI, 4 GUNKAN ET 4 URAMAKI

S A S H I M I  1 6  U N I                                            

1 2 €  |  1 9 €

1 0 €  |  1 8 €

1 0 €  |  1 6 €

  1 0 €

8  I T

C O M B O  F R E E S T Y L E  5 0  U N I .                               
8 URAMAKI, 8 FUTOMAKI, 8 HOSSOMAKI, 6 NIGIRI, 6 HOT ROLL, 10 SASHIMI ET 4 GUNKAN

DANS LE MENU « CHOIX DU CHEF », LA SÉLECTION DES POISSONS ET DES MORCEAUX DE VIANDE
EST EFFECTUÉE EXCLUSIVEMENT PAR LE CHEF ; IL N’EST PAS POSSIBLE DE CHOISIR. PRÉPAREZ-

VOUS À ÊTRE SURPRIS !

SAUMON CREAM CHEESE    3 UNI | 5 UNI                     9€ | 13€
FROMAGE À LA CRÈME, CHOU FRISÉ CROUSTILLANT ET SAUCE TERIYAKI

QUINOA, SUNOMONO DE CONCOMBRE, SUNOMONO DE RADIS, TOMATE, OIGNON ROUGE, MAÏS DOUX, PETITS POIS,
GRAINES DE SÉSAME ET VINAIGRETTE VÉGÉTALIENNE.

         3 2 €

         2 8 €
         8 9 €

B A N A N E  
BANANE, TEMPURA, MIEL ET CANNELLE

  1 2 €

S A U M O N  C R O U S T I L L A N T                             2 3  €
 SAUMON, TEMPURA DE CREVETTES, FROMAGE PHILADELPHIA. LE TOUT EST GARNI DE SAUMON POÊLÉ, DE SAUCE
SPÉCIALE ET D'OIGNONS FRITS. 


